
Приказ

Программа производственного коЕтроля Еад:Т1
и безопасностью приготовляемых блюд

МОКУ <<Уетьевая школаr} при организацпп отдыха в
оздоровительном лагере с дневпым пребыванием детей

Нмменовапие юрид{ческого лица: МОКУ <<Устьевая школа> Соболевского района
Каплчатского края
Юридический адрес юридического лица: 684202 Камчатский край, Соболевский р-он, с.
Устьевое, ул. Октябрьская,27
Фактический адрес объеюа: Камчатский край, Соболевский р-он, с. Устьевое, ул.
Октябрьскм,27
Вид деятельностu: Лоzерь dневноzо пребьtваная Dеmей.
И.о. длрекгора lш<оJIы: МеЕьIIикова Лариса Александ)овна
Ответственный за орг:шизацию шкоJIьЕого питttJllбl: Маценко Татьяна Викторовна
Повар: Борисенко Мария Сергеевна

1. ЩельпропзводствеЕногоконтроля.
Обеспечение безопасности и безврдности дIя пIкоJIы и всех )частников
образовательного процесса влIё{ния шко.тьной столовой п}тем цроизводственного
контроля должЕого выполнениlI и соб.шодения сzшитарных правил) санитарно-
противоэпидемических мероприятий.

2. Объекгы пропзводствепного контроля:
2. 1. Помещенпя ).чрФкдения;
2.2. Помещения школьпой столовой;

2.З. Технологическое оборудов{ {ие;

2.4. Рабочие места;

2.5. Сьщье, полуфабрикаты;

2.6. Готовая продукция;

2.7. Отходы производства и потребления.

3. Перечень официально изданЕых нормативных документов:
3.1. Закон Ns 52-ФЗ от 30 марта 1999 года кО санитарно-эпидемиоломческом
благопоrrучии населенияD;

3.2.СанПиН 2.4.2.1118-02 <<Гигиенические требоваяия к условйям обуrения в
общеобразоватеJIьньD( )лц)еждениях));
3.3.СанПиН 2.2.2/2.4.|З40-03 <<Гигиенические требования к персонапьным электронно-
вьFIисJIительЕым мдпиЕам и оргttнизации работы);
З.4. СП 1.1.1058-01 кОрганизаrшя и проведение производственного контроля за
собrподением йшитарньD( прalвил и выпоJшением сirнитарЕо-цротивоэпидемиологических
(профилактических) мероприятий>;

3.5.СанПиН 2.3 .2.1З24-0З <<Гигиеяические требования к cpoк.rм годности и условиям
хранения пищевьIх продуктов;

3.б. СавПиН 2.3.2.569-96 <Профилакгика паразитическйх заболеванпй Еа территории
РФ>;

3.7.СацПиН 3. 1. l 1 1 7-02 <Профилакгика острых кишечньтх заболеваний>;

3.8. СанПиН З. 1.958-99 кПрофилактика вирусного гепатита);

3.9.СанПиН 3.1.1321-0З-03 <Профилактика менингококковой инфекции>;



лъ ФИО сотрулника Здппмаемая до.ляtностъ

1 Меньчикова Л.А, Нача,тьник лагеря
2 Побызакова Т.Г. воспитатель
з Самсоrrян о.Ю. воспитатель
4 Борисевко М.С. Повар
) Балан А.Г, К}храбочая
6 Mar teBKo Т.В. Кладовщик

З.10. СанПиН 2.4.5.2409-08 <Санитарно-эпидемиологические требованиll к оргаЕизации
тlитаппя обучающихся в ОУ, уrреждениях Еачальцого и среднего профессионаrьного
образования>.
Перечень доллсrостньо< лиц фаботяиков), на которых возложены функции по
осуществлеЕию производствеЕного контроJIя:

Осяованием для проведения производствеIlного конц)оJIя является статья З2 Ns 52-ФЗ от
29.0З.1999 г. <О санитарно-эrrидемиологическом благопол)дии населения>, п. 1.5. СП
1.1.1058-01 кОрганизачия и проведеЕие производственЕого конlроJIя за соблюдением
санитарных правил и выполIlением санитарно_противоэIIидемических
(профилактических) мероприятий>, п. l 2.5 СанПиН 2.4.4.1204-0З кСанитарно-
эпидемиологические требования к устройству, содержaшию и организации режrп,Iа работы
загородньж стациоЕарных уrреждений отдьD(а и оздоровпеция детей>, п. 14.1 . СаrтПиН
2.3.6.1079-01 <Сапитарно-эпидемиоJIогические ,требования к оргtlнизациям обществеЕного
литаниJ{! изготовлепию и оборотоспособности в Еих пищ9вых прод}ктов и
ПРОДОВОЛЬСТВеН НОГО СЬtРЬЯ)).

4.Кокгроль за выполнением цrебовапий к размещенпю, устройству, содержанпю и
оргаrrизации ре?{има работы

Nqп/п объект
производственного

КОЕТРОJIЯ

основание Кратность ответственный

1 Визуальпьй KoHTpoJlb
соблrодения

санитарных норм и
правил, обеспечения

противоэпидемlIческого

режима
оздоровитеjIБного

rrреждения.

СапfIиН 2.4.
з648-20
сп2.з.6.|079-
01
сп2.4.4.969-
00
СанПиН Nq 42-
125-4270-87

ежедневно Начальник лагеря

2 Контроь за состоянием
источников

водоснабжения, зоны
санитарной охраны
питьевьж скважин-

СанПиН
2.1.1110-02

ежедневно Начальник лагеря

) KoнTporb за
использовiмием

помещений
оздоровительного

учрежденtrя в
соответствии с их

Еазначением.

СанfIиН 2.4.
з648-20
сп2.4.4.969-
00
СанПиН Jtl! 42-
125-4270-87

ежедневно Начальник лагеря

4 Контроль за
соответствием состава

СаттПиН 2.4.
з648-20

перед
открытием

Начальник лагеря



и площади помещений
оздоровительного

rIреждения и
требов{шI;UIм к ним

сп2.4.4.969-
00
СанПиН Nq 42-
125-42,70-8,7

5 Контроль за
соблюдением
гигиенических
требований к

воздушно_тепловому

режиму, режима
проветрI{вания.

СанПиН
2.4.4_1204-0з

ежедневно Начальник лагеря

6 Контроль за
соблюдением

гигиеническID(
требований к

естествеЕному и
искусственному

освещеЕию-

сп
2.2.112.1.1.1278-
0з
СанПиН 2.4.
3648-20

перед
открытием,
ежедЕевно

Нача.riьник лагеря

7 Контроlь за

укомплектоваIIЕостью
оборудованием

помещений
оздоровительЕого

у{рехдения.

СанПиН 2-4_

з648-20
сп2.4.4.969-
00
СанПиН N! 42-
|25-42,10-87

перед
открытием

Начальник лагеря

8 Контро:ь за
содерж rием

пОМещепий и }пrастка"
состоянием

оборудования, вь]возом
мусора.

СанПиН 2.4.
з648-20
сп2.4.4.969-
00
СанПиН Np 42-
125-42,10-8,1

ежедневно Начальпик лагеря

9 Контроль за
своевременностью
уборки помещений.

СанПиН 2.4.
з648-20
сп2.4.4.969-
00
СанПиН Ns 42-
125-4270-87

ежедневно Начальник лагеря

10 KoHTporb за
рационаьной

организацией режима
дня оздоровительного

г{режденЕя.

СаяПиН
2.4.4.1204-0з

ежедневно Начальник лагеря

ll Контро:ь за
оргшlизацией

физического
воспитания в

оздоровительном
учреждении.

СанПиН 2.4.
з648-20
сп2.4.4,969-
00
СанПиН ],,lb 42-
l25-4210-87

ежедневно воспитатели

12 Контроль за
содержанием мест

занятий физической
культlрой и спортом.

СанПиН 2.4.
з648-20
сп2.4.4.969-
00
СанПиН Nq 42-

ежедневно воспитатели



125-4270-87

lз Контроль за
лроведением
спортивньгх и

оздоровительньж
мероприятий.

СаgПиН2.4.
з648-20
сп2.4.4.969-
00
СанПиН Ns 42-
125-42,70-87

еr(едневно воспитатели

|4 Ковтроль за
организацией и

проведением
туристических походов.

СанПиН 2.4.
з648-20
сп2.4.4.969-00

перед и
при

проведении
турпоходов

Начальник лагеря

5. Контроль за организацией пrггания.

15 Контроль за
исIIользованием

производственных
цехов пищеблока по

назначению.

сп 2.3.6.1079_
01

ежедневно Повар

16 KoHTprb за
соб.тподепием
требовапий к
содержzlнию

помещеrrий пищеблока.

сп 2.3.6.1079_
01

ежедневно Повар

|7 Проверка качества
поступающего на

реализацию
цродовольственного

сырья и пищевой
прод}кции по
докул4ентам,

органолептическим
г{оказатеJUIм, условиям

ее транспортировки,
хранения и реализации.

сп2.з.2.1з24-
03
сп 2.з.6.1079_
01

СанПиН 2.4.
з648-20

ежедневно Кладовщик

18 Проверка температуры
воздуха вIIутри
холодлльников,

холодильных камер и
другого холодильного

оборудоваЕия.

сп2.з.6.1а79-
01
сп2.4.4.969-
00
СанПиН Nр 42-
125-42,70-87

ежедневно Кладовщик

19 KorrTporb за
исправностью и работы

систем:
- ХОЛОДИJIЬНОГО

оборудования
- техIiологического

оборудоваrrия-

сп2.3,6.1079-
01
сп2.4.4.969-
00
СанПиН Np 42-
125-42,70-8,7

ежедневно Нача,тьник лагеря

20 KoHTporb за
приобретением
использованием
моющих средств

уборочного инвентаря.

СавПиН 2.4.
3648-20
сп 2.4.4.969-
00
СанПиН ЛЬ 42-

ежедневно Завхоз, повар



125-4270-8,|

21 Коптроль за состоянием
столовой, кl,хонной
посу,цы, столовых

приборов, соблюдением
правил мытья посуды.

п. 8 СанПиН
2.4.4.1204-оз
сп 2.3.б.1079-
01

ежедневно Повар, кlхрабочая

22 Кон,гроль за
собJподением

требований к обрабоrте
сырья и производству

продукции.

сп 2.з.6.1079_
01
сп2.4.4.969-
00
СанПиН ЛЬ 42-
125-4270-87

ежедневно Повар

-!.э Контро-ть за
соблюдением норм
пйтаflия по HopMaI\.l

прод}.ктов и
ассортимеЕта осIIовных

цродуктов питiшия.

СанПиН 2.4.
з648-20

сп2.4.4.969-
00
СанПиН Nq 42-
|25-4270-87

ежедневно Кладовщик

24 Контроль за
собrподением
техяологии

приготовлеЕия и
качеством готовых

блюд.

СанПиН
2.4.4-1204-0з
сп2.4.4.969-
00
СанПиН ]ф 42-
125-4270-87

ежедЕевЕо Повар

Отбор суточной пробы
и контроль условий

хранения.

СанПиН
2.4.4.1204-0з
сп2.4.4.969-
00
СанПиН Nq 42-
125-4270-8,7

ежедневно Повар

25 Проверка качества и
своевременIlости

уборки помещений
пищеблока,

собшодения режима
дезинфекции,

соблюдения правил
ли.rной гиlиены.

сп 2.3.6.1079-
0l

ежедневно Начмьник лагеря,
повар, кцрабочая

lб KoHTporb за ведеЕием
медицинской

документации по
организации питiшия.

СаgПиН
2.4_4.1204-0з
сп2.4.4969-00
СанПиН Np 42-
|25-4270-87

ехедневно кладовпшк

27 Осмо,гр персона,,rа
пищеблока и дежл)ньж
детей на гнойничковые

заболевания.

п.l1СанПиН
2.4.4.1204-0з
сп2,4.4.969-
00
СанПиН Jt 42-
I25-42,70-8,7

ежедневно Начальник лагеря,
кJIадовщпк

б. Koкrpo.1b за состояЕЕем медицинского обс.цrжпвапия.



28 Проверка.пичных
медицинских книжек f

сотрудников и
док}ментов на детей.

СанПиН
2-4.4-|204-0з
сл2.4.4,969-
00
СанПиН Ns 42-
125-4270-87

перед
открытием

лагеря

Начальник лагеря

29 Контроль за состоянием
здоровья детей.

СанПиН 2.4.4.1204-0з
сп 2.4.4.969_00

СанIIиН ЛЬ 42-125_
4270-87 ежедrевно

СанПиН
2.4.4.1204-0з
сл2.4.4.969-
00
СанПиН Nb 42-
125-4270-87

ежедневЕо Нача.lьник
лагеря, воспитатели

з0 Контроль за
соблtодением правил

личной гигиены детьми
и персоналом. СанПиН

2.4.4.|204-0з
сп 2.4.4.969-00

СапПиН ЛЪ 42-125-
4270-8'7 ежедновно

СанПиН
2.4.4.1204-0з
сп2.4.4.969-
00
СанПиН Nq 42-
l25-42,10-87

ежедневно Начапьник лалеря,
воспитатеJIи

з1 Контроль соблюдения
охраны труда и техЕики

безопасности при
организадии трудовой

деятельности IIерсонаJIа
и отдьп<аоцих детей.

ежедневно Нача,rьник лагеря

Номешк.лаццrа,
объём и перподичность проведепия лабораторньrх и пqструмептаJIьных

исследований в рамках осуществления государствепноrо сднитарЕо-
эппдемпологпческого падзора

Вид исследований Объеr<г
иссJIедования

Количествоп пе
меЕее

Кратпость пе
ре2ке

Микробиологические
исследования проб
готовьтх блюд на

соответствие
требованиям
санитарного

законодательства

Салаты, вторые
блюда

Гарниры, соусы,
твороясiые

Яичные, овощные
блюда

2-3 блюда
исследуемого
приемапищ

1 раз в сезон

Ка:rорийность, вьжод
блюд и соответствие
химического cocTtrBa

бrпод рецептlте

обед 3-4 б.тпода 1 раз в сезон

Контроль
проводимой

витаruинизации блюд

Третьи блю2lа 1 блюдо 1 раз в сезон

Микробиологические
исследовtlншI

смывов на на,-Iичие
санитарно-

показательной
микрофлоры (БГ КП)

объекты
производственного
окружения, руки и

спецодежда
персонала

1 () смьтвов l раз в сезон



грАФик
проведения уборки помещений ЛДП при МОКУ <<Устьевая школаD

Ведение уlёта и отчётности, устzlновJIенной действуюшдим законодательством ло
вопросам, связанным осуществлением производственного конц)оJIя:
журна,т бракеража готовой продукции;
журЕал брмераж проryктов и продовольственного сцрья, поступающею на пищеблок;
журпал <С> - витал,tинизации бrпод;
журнал <Здоровья>;
журнал контроJIя за вьшолнением суточньrх норм питalнI4я и др.
Своевремевное информировапие ТУ Роспотребнадзора, органов местного саlvtоуправления
при возникновении перечисленных сиryаций:
откJIючение ?лекгро]нергии :

выхода из строя холодильного и технологического оборудования;
отсутствия горячей воды;
{rварии канаJIизацио}rной системы;
сообщение об инфекционном заболеваяии, отравлении и др.

телефопы на сrryчай вепDедвидевных ситyаций:

32-4-73 Управление образовалия, социальной и молодёжной поJштйки администрации
соболевского Мр

32-1-04 филиал ФБУЗ <Щентр гигrеЕы и эпидемиологии в Камчатском крае в
Соболевском районе)

м Мероприятия Сроки

l Уборка столовой проводится после кzDкдого приёма пишц. Ежеддевно
2 Уборка столов производится после приёма пищи. Мытье

столов с горяtIим мьшьным раствором.

Ежедневно

J Мьпъе посу.щr осуществJIяется после приема п|lщи по
схеме согласно саЕминимуму.

Ежедневно

4 Мочаrки, щётки для мытья инвентаря обрабатьваются
после использования! согласно сан. правилам.

Ежедневно

5 Остатки пипца обеззараживаются и удаляются. Ежедневно
6 Борьба с мухilJllи и грызунtlJч{и. Постоянно
7 Влажная уборка варочного зала и подсобньп< помещений. Ежедневно
8 Генеральная уборка помещений Перед открытием

смены
9 Влажная уборка кабинетов, игровьтх комнат и фойе Ежедневно
l0 влажпая уборка помещений медицинского кабинета Ежедневно
ll Влажпая уборка помещений спортивного зала Ежедневно


